
Hembakat tunnbröd med äpple, rökt skinka, pepparrotskräm och 
persilja.

ALSTA TRÄDGÅRDAR

Axel&Gren: Grillad majs från fältet med god topping. 
Pasta Uppsala Näs: Ravioli fyllda med vilda örter (nässlor och 

maskros) och ricotta. Pastan är bakad på Dala Lantvete från Jädra 
Prästgård, ägg från Landsberga och ricottan är från Vallgarns 

gårdsmejeri.
AXEL&GREN / PASTA UPPSALA NÄS

3 smaktallrikar att välja på: 1.Gratinerad löksoppa. 2.Vegansk 
linsgryta i bröd. 3. Buchteln (en slags brioche) med vaniljsås.

BACKA KONSTKVARN

Gulaschsoppa på nöt från Kromsta Lantbod, serveras med gräddfil.  
Vegetariskt alternativ med gröna brytbönor och röda linser. Alla 

grönsaker från egen odling/Tullens Grönska.
BLÅSIPPSBACKENS MATHANTVERK

Kaffe med kakor bakade med honung från Dunderbo.
DUNDERBO LJUS & HANTVERK

Pizzaslice med tomatsås, mozzarella, Wrångebäcksost, Ekbolandas 
salsiccia och basilika. Vegetariskt alternativ: Margherita- tomatsås, 

mozzarella, Wrångebäck och basilika. 
EKBOLANDA GÅRD 

Ett urval av slottets bakverk. Ex morotskaka, kärleksmums, 
äppelkaka och slottspaj. Bär, frukt och morötter från Ekolsunds 

köksträdgård.
EKOLSUNDS SLOTT & WÄRDSHUS

Smakbitar av gårdens charkuterier från uppländska utegrisar från 
Olle Linder på Åsbergby gård utanför Knivsta.

FRANZÉNS CHARKUTERIER

Gratis provsmakning av Grönsöös äpplen.
GRÖNSÖÖ SLOTT

Gråärtssoppa med hembakt bröd, allt från egen odling.
JÄDRA PRÄSTGÅRD

Krämig soppa på jordärtskocka och potatis från egen täppa och från 
Häst- och Grönsaksbonden. Hembakt Upplandskubb på mjöl från 

Landsberga med syrlig pepparrotskryddad färskoströra.
KAFÉ KYRKSTUGAN I NYSÄTRA

Wrap med ”pulled ewe”- vårt eget kött på fårtacka med grönsaker 
och honungsdressing av gårdens honung.

KARLBERG FÅRGÅRD

Korv samt rökt nötkött från egna gården, serveras med grönsaker.
KROMSTA LANTBOD

Mjuk kaka på vårt eget mjöl och egna ägg.
LANDSBERGA GÅRD

Smörgåsduo av surdegsbaguette med vitmögelost från Ängsholmens 
Gårdsmejeri och tomatmarmelad från egen odling. Danskt rågbröd 

med pepparrotsmousse och rökt nötkött från Slättans Gård.
LILLA BAGERIET I BALSBO

Smakburk med 5 sorters Rättviksglass, grädde och en stav av belgisk 
våffla/äpplekaka av egna äpplen och glass.Båda bakverken bakade 

på ägg och mjöl från Landsberga.
MONA CHARLOTTE’S INREDNING

Rödbetsbiffar med potatissallad, grönkålschips och riven morot. 
MÄLBY TRÄDGÅRD

Mälbykossans ”American smash burger” från egna kossor.
MÄLBYKOSSAN

Surdegsbröd på råg med vispat smör från Skogsbackens Ost smaksatt 
med färska örter från vår trädgård + chokladkolakaka. Matchas med 

två olika teer från Pekoe ekologiskt te. Båda bakverken bakade av 
kulturspannmål från Jädra Prästgård . 

PEKOE EKOLOGISKT TE / SARAS BRÖD

Rökt linderödgris i sällskap av grönt från Restas trädgårdar 
RESTA GÅRD

Vår egenrökta lax, smaksatt med äppelmust från Granum musteri. 
Serveras på vårt bröd, med dillmajonnäs, ägg och syrad lök.

SALNECKE SLOTTSCAFE OCH BISTRO

Toast Skogen: Skuggans filmjölksbröd med rökt viltkött, 
pepparrotsmajonnäs samt rödlök. 

SKUGGANS CAFÉ 

Härnevibakelsen: Mandelbotten toppad med grädde och jordgubbar. 
Laktos- och glutenfri.

SKUGGANS KAFFESTUGA

Ekologisk fruktsallad med chips, egenodlade äpplen & potatis.
SOL TRÄDGÅRD&TJÄNSTER

Rödbetsbiff med tomatsås, grön matskogsröra, rabarberchutney, 
friterad kärs, ätbara blommor. Allt från egen odling. 

SOLKULLA MATSKOG

Pinzgauer Kaspressknödelsuppe – typisk österrikisk soppa med 
knödel. Grönsaker från egna odlingar, ost från Skogsbackens Ost och 

ägg från Landsberga Gård.
SVÖ DELI

Kaffe och äppelkaka/äppelpaj bakad på Tärnaäpplen.
TÄRNA BYGDEGÅRDSFÖRENING

Ånäbben: Nygräddad våffla på ägg och mjöl från Landsberga, 
serverad med glass och Ånäbbens egen sylt.

Skogsbacken: Våfflad eldost med hjortronsylt från Ånäbben och en 
lite ostsmörgås på baguette från Lilla bageriet i Balsbo. 
ÅNÄBBEN BÄR & SYLT / SKOGSBACKENS OST

PÅ VARJE PLATS FINNS EN SMAKPROVSTALLRIK. SMAKA DIG FRAM! PRIS 40 KR/ST.
MER MATKUNSKLAP OCH FLER AKTIVITETER FINNS! DU HITTAR DEM PÅ WEBBEN. 
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